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LE GATEAU AUX NOIX D’ALINE ...

GATEAU AUX NOIX.

1- Mélanger d’abord ceufs, créme, levure, huile,
farine puis ajouter les autres ingrédients.

Ingrédients : 2- Cuire a 160°C environ 45 mn.

3- Bonne dégustation !

- 4 ceufs

- 1 pot de creme
fraiche

- 1 paquet de levure
- 4 cuilléres d’huile
- 2 tasses de farine

- 2 paguets de sucre
vanillé

- 2 pincées de sel

- 2 tasses de sucre

- 1 bonne tasse de noix
mixées.




